
СПРАВКА
по изучению организации питания в организации, осуществляющей 
. ~  образовательную деятельность,

М о  Р У  ш .и с
(паименование образовательной организации)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии ^
w z a u A U 2

Члены комиссии:
др/я ̂ .г-е/а- Jfc J  ~ /ьуш/ее^иг/Фсеи1 cujuja^i.
CoyjbtL&i)-' У  { У  - & А & сигуг-<.г£*У
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В присутствии
<&oS-GtA~0. 't/л )/. vfttKsCLZAc

составили настоящую справку о том, что «М 1» 20%£ г. в У  час.
So  мин. проведено изучение организации питания в организации, осуществляющей 
общеобразовательную деятельность, на основании Положения о комиссии 
административно-общественного контроля организации и качества питания обучающихся.

В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве S)_______  ;
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая)) 
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве ^  
Наличие мыла б € п ы  •
Наличие графика работы столовой _____ ;
Наличие графика приёма пищи обучающимися Ссл-сж______ ;
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) &С>м<м/

Функции ответственного за организацию питания в школьной столовой возложены на 
£  2/._________________________________

дежурство обучающихся в столовой (как организовано) i-t&fyt •
дежурство педагогов ^ ______ ;
чистота зала ;
обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале (примечание: достаточно ли 
посадочных мест и др.) frC'CSbUlstWXJ-ijO 
Внешний вид поваров л f-t-£i-cs 
Эстетичность накрытия столов: Pesrvestt'tj 
гигиеническое состояние столов 
наличие 2-х комплектов подносов



наличие 2-х комплектов столовых приборов 
гигиеническое состояние столовых приборов
Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:

Соответствие рационов питания утверждённому меню Сав?/Ъг
Наличие и место расположения контрольных блюд: gZc<U£>Q*sU~£
Ассортимент буфетной продукции X*Cesr
Наличие пищевых отходов: рргсиСугси v ^
(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи

На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:
й Я уи м п ш л и л  г л  L  4 /7 / .  , 'у и л /^ в ^ е ^ п ^ с _

hr^'fi^jurutJUT^/cu 'Легкою {jO tazestusrub п-^емЛ и- /U zJytJ.

Члены комиссии:
Л
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JC4l'b<&c*n/L<£-U- J J -
Со справкой ознакомлен'законный представитель юридического лица 
общеобразовательной организации

IP j .


