
СПРАВКА
по изучению организации питания в организации, осуществляющей 
л г- п образовательное деятельность,

(наименование образовательной организации)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии q

Члены комиссии:
c&aujefcL gS .J-  ttyî ee&cupceM* Le&sa и идлбг.

*<££■&
У  Mrtza/fr+L У&.О  -  о**.

)^ L S W .* ty u e * t -  / г / i c  * i-C i4 P tl.* t-S U 4  г у й х р  Jt£kO t£L

В присутствии
4 / j .  <50tH^CL£A£ C£-CLA.c£e*C€Xs

составили настоящую справку о том, что « JJ  » { ( н  ги*еГ-/иХ~ 20%t г. в $  час.
/О  мин. проведено изучение организации питания в организации, осуществляющей 
общеобразовательную деятельность, на основании Положения о комиссии 
административно-общественного контроля организации и качества питания обучающихся.

В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве 3 _________;

3
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая)) 
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве
Наличие мыла 6>бтл ;
Наличие графика работы столовой C t геы ______;
Наличие графика приёма пищи обучающимися С&гсе ;
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) XOiCicu/

Функции ответственного за организацию питания в школьной столовой возложены на
С . ts .______________________

дежурство обучающихся в столовой (как организовано) i<-esn._______;
дежурство педагогов  & _________;
чистота зала :
обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале (примечание: достаточно ли 
посадочных мест и др.) S)voxj-c£) ^
Внешний вид поваров
Эстетичность накрытия столов: JesrLesrt-it 
гигиеническое состояние столов '*■£.&■£о/иг/t̂ cg. /4
наличие 2-х комплектов подносов __________ ;



наличие 2-х комплектов столовых приборов &/'.
гигиеническое состояние столовых приборов
Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:

Соответствие рационов питания утверждённому меню
Наличие и место расположения контрольных блюд: U  -U& escU - &JCCtUCjP trU /b / и х /cQ. 
Ассортимент буфетной продукции , 'ССС и . ' " ^ 4  /, ,
Наличие пищевых отходов: /г /ш л у ^ и г  t u ^ c  ê f e**u У
(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пиши

На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:
6% - А Г а Я  С 4/ 7/,

/с и  шЛЛ£-МЛС> / t/Xu4-Ucu.**u> /ге-1глЛ ' /U z J u J .----- г ■ г - - v  Ху Тсу \у

Члены комиссии:
■J t̂/caSL .7Г /Ь _________‘Уууиыуон- <#? Д

Я / У/ о С уьло& а. <Ж. 7 ^ 7
Х& Л /й'пг/ие**- J &  ' -
Со справкой ознакомлен'Законный представитель юридического лица 
общеобразовательной организации ’ (

■5 /  С< .  tf * « f j '  / г  J
 ------ у /  /     r A



СПРАВКА
по изучению организации питания в организации, осуществляющей

образовательную деятельность,

(наименование образовательной организации)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии.

с/5*г

Члены комиссии:
УС? ̂ 7  /5  -

В присутствии
/ 7  ,  У / .  /У 7У~ / /  ь У г С г

составили настоящую справку о том, что в час.
мин. проведено изучение организации питания в организации, осуществляющей 

общеобразовательную деятельность, на основании Положения о комиссии 
административно-общественного контроля организации и качества питания обучающихся.

В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве У ________ ;
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве У  ;
Наличие мыла си-*’ Ъ ,
Наличие графика работы столовой с г, * • • <r s
Наличие графика приёма пищи обучающимися cs- г < < < •'Пу?;
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) ^  *  . *<■'< L y v ^

Cr -/m r А  СЪ '
• ' n i ' i m i t  r>  t - r r t  г ч ' г л т г »  < ^ т т т т  /~\у— л п  A w n r t T T T T ' i A T f T i m  m  i  т - n  i t t  «/ 1 -г» т т т т ' Л т т  ч л  л т л т т л п л Л  п л п т т л ч м л т т т  T  Т Т Лу HivLutu uii>viwiuwtut\/i v# да wpt штэицгью im iui ичл и шлолнпоп v lû jwovyri owĴ tv̂ rtvviim tKi

У  c s v  *c< s ,У у / 5  / z s >  S 3  S S
^  ( f  ^

дежурство обучающихся в столовой (как организовано) j-c s  У~ ;
дежурство педагогов ^   ;
чистота зала z c c s C s  2Г*;
обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале (примечание: достаточно ли 
посадочных м ест и др.) гцс- , с< f t -  * с zg 
Внешний вид поваров ^  4 *  с  с  s
Эстетичность накрытия сТ&Гов: ^угуг- v  y  У~+ У ^ 2
гигиеническое состояние столов~w > г  У* У У /е  * <-v~
наличие 2-х комплектов поцнослб'7  б **—

-------------------



наличие 2-х комплектов столовых приборов ~ h  ;
гигиеническое состояние столовых приборов <■
Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетнби продукции: 

а  (? £ '  ̂ 2
Соответствие радионов питания утверждённому меню 7- y ' / f s  с  ̂  ^ g gg^yT"
Наличие и место расположения контрольных блюд: /  /  £ с s~Z' <s
Ассортимент буфетной продукции Л  *  /х^ -У  * *  с 7 £& г-* J>~~
Наличие пищевых отходов: <• <с~ '  <г̂</
(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи 't е St- C С * (  c i
 7^  ---------------

На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует: _
 L - S  /Ь/з г  ^

У  У (7 7* Ы

Члешл комиссии; у  /'" ,
J z / s  £ *  г? Jfyt /Л . е

7 < Z 7 \ . / / I  ^
S7 sZT ,V ?  . r j f f l - —

Со спевкой ознакомлен законный предспгеииель юридического лица 
общеобразовательной организации Т'*
 < У. Л



СПРАВКА
по изучению организации питания в организации, осуществляющей 

. . п  , образовательную деятельность,
U l W y  t  i i i l W & T U h C Q j L J J _______________________________________

(наименование образовательной организации)

Комиссия в составе:
Председателе комиссии,,
. / /  U 7JLI {о й  / Г  l4  — > у э  6 J - j ГУ) е, Л4,  JCP&.JUJS/1 a

Члены комиссии:
l i t  r v o n  /"&, 3  v^l^fcV4L

C /j rt-SZuTbOt .^ 3 . Л .  ~  

tl&C sL-£> ?

В присутствии ^  Л .
ntfbaji&  1/Л sf-T&U/r 3  af  r

составили настоящую справку о том, что (^O d ip p  - / , /  202-^г. в / О  час.
3 1> мин. проведено изучение организации питания в организации, осуществляющей 
общеобразовательную деятельность, на основании Положения о комиссии 
административно-общественного контроля организации и качества питания обучающихся.

В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве  ;
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве 3  ;
Наличие мыла _  CCSrU- ;
Наличие графика работы столовой * {)U if М  ;
Наличие граЛика приёма пищи обучающимися М Л / £ / п  ;
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)

Функции ответственного за организацию питания в школьной столовой возложены на
Л . /3 ^  2 ° ^  S U ? /3>/Э

дежурство обучающихся в столовой (как организовано)  ;
дежурство педагогов „ Ж , ------------ •
чистота зала  T w i f T s  ;
обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др.
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале (примечание: достаточно ли
посадочных мест и др.) ff/V ? //"jD
Внешний вид поваров_ * (Ш £ аZ
Эстетичность накрытия cxoidstf/. х  C 'p o ^ c D  ;
гигиеническое состояние столов
наличие 2-х комплектов подносов • ;



наличие 2-х комплектов столовых приборов Cfyj}
гигиеническое состояние столовых приборов /  yfrW? С ,
Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:

Соответствие рационов питания утверждённому меню __
Наличие и место расположения контрольных блюд:
Ассортимент буфетной продукции
Наличие пищевых отходов: <?х / 6  6  ^
(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи . c o o lly

На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:
____________ fs-f'KU / У / ~ _________________________

Члены комиссии: j  * .
/7 /1*  ej> су 77 - /   /Ю * 'zZJcsts&efd
/ f p q u s '~ '  # n  /€> 

U / , С . P & i
справкой ознакомлен заквнЯШСо справкой ознакомлен заквняйй представ 

обйцеобраз^р^ельной организации^^ ^



СПРАВКА
по изучению организации питания в организации осуществляющей

, образовательную деятельность, _ 
_______________________________________Л 3 3<Г J '  L д  / ./ .у  z  . j .  / " / / / / _____________________

(наименование образовательной организации)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии у —

A t e  6  П. гУ /( SC-P*
/  (У </

Члены комиссии:
z

Л / ,  f  ~

( /  '

составили настоящую справку о том, что «//>> 3 ?  3?_______ 202 Зг. в У '/щ ас.
З с )  мин. проведено изучение организации питания в организации, осуществляющей 
общеобразовательную деятельность, на основании Положения о комиссии 
административно-общественного контроля организации и качества питания обучающихся.

В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве ^   ;

X
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая)) 
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве 
Наличие мыла I  f t  С С */' ^
Наличие графика работы столовой
Наличие графика приёма пищи обучающ иеся 2 / .
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)

Функции ответственного за организацию питания в школьной столовой возложень^на 
/ i / 'Z - S Z - y '  С7 7  s f i  . /  ^

дежурство обучающихся в столовой (как организовано)_______________ ,
дежурство педагогов &— ______ ,
чистота зала -7-*< с >
обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных ^ест в обеденном зале (примечание: достаточно ли 
посадочных мест и др.) ‘/У
Внешний вид поваров ( / у  &  f  уг,
Эстетичность накрытия (йтблбв г &
гигиеническое состояние столов
наличие 2-х комплектов подносов *  ;

—



наличие 2-х комплектов столовых приборов _____ ;
гигиеническое состояние столовых приборок  1  ^
Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:

& С С * у  ****<> ,J> ̂
\Доответетвие рационов питания утверждённому меню <?4>с '  г~
Наличие и место расположения контрольных блюд:, (< /■ ?-*/ Z 1' с?
Ассортимент буфетной продукции 
Наличие пищевых отходов: у i /у ^ г  к  с  f l s  г< с  Л  < г
практически отсутствуют; Имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи Г Рс-^^гУ' ^

u „  ~ ' < / ' <  <( O f''-*? c e " ( s T 'c t  УУ-̂ ✓На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует^ ^
/ г /  v 'Z 'tr <--* /  S-C-jQ—6 ~

/  -----------------------7 -------- 9----------------------------------------------------------



СПРАВКА
по изучению организации питания в организации, осуществляющей 

. . _ образовательную деятельность,
- -g f'-

(наименование образовательной организации) ‘"L

Комиссия в составе:
Председатель комиссии

^  * У .  srS> - s  s s s  с
/ 3  /

Члены комиссии:

c ~  / ' /  <2
( 3 / / /  ,  <& * ----------------------------------------

В присутствии
/■ ^ Г ^ % Г 7 ^ г & ‘£ '/'/7  /л З тэ.̂ 2 - * ^  0 'З с *̂ & -*П !> с ^ £ 2 ^  *7

/   7 ----

составили настоящую справку о том, что <З А > {X St^d  t p f  2023 г. в 3  час.
 'мин. проведено изучение организации питания в организации, осуществляющей

общеобразовательную деятельность, на основании Положения о комиссии 
административно-общественного контроля организации и качества питания обучающихся.

В ходе изучения выявлено.
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве 3 _________ ;
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая)) 
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве 
Наличие мыла f - c ^ o  ;
Наличие графика работы столовой ^  с' > / _____;
Наличие графика приёма пищи обучающимися <■' с' ^ 7 ;
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) 7 /  - г  <ч с ^ <■ ; Я$<Ц_ 

Функции ответственного за организацию питания в школьной столовой возложены на

дежурство обучающихся в столовой (как организовано) ____ ;
дежурство педагогов (р —  ,
чистота зала ~7 *- < £-<-7-^
обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале (примечание: достаточно ли 
посадочных мест и др.) $Y-:S-'Sk - £ ' 2  s < <l 
Внешний вид поваров S  .
Эстетичность накрытия столов: о  с  с'7 c l *<?' г. г г ?
гигиеническое состояние столов^г у '< ?* *
наличие 2-х комплектов подносов _



наличие 2-х комплектов столовых приборов ^
гигиеническое состояние столовых приборов У  У ^ 6  <- / ;
Наличие и доступность размещения меню, ассортймента буфетной продукции:

С ' г £  s  S -c C s  & _______________________________
^ошветсягзие рационов питания'утверждённому меню 
Наличие и место расположения контрольных блюд: s s  • < <’£
Ассортимент буфетной продукции . . а с  г
Наличие пищевых отходов: с < <с с  "
(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

*Уг t i

Качество готовой пищи s c  <■,'<£ <"*<
/ 5 —

/ € C s  <■-/-{.+ - s  S 4  c c <l s . ' / s c  4кенного вкгмш
,  ^     . . ____

На основании вышеизложенного~Квмиссия иекомен/
/г  с г  & г 4/ ?  /  r>^s7'  /> ' 4 \ / r  <. с  t  с  <?c' f / '

£ o f  ,  с г с X  S s S t f  , / /  Г  S  /  £ £ ^ y / /  у

Ч леньицш иссии: ,

5^>    .
Со справкой ознакомлен законный'представитель юридического лица 
общеобразовательной организации
 O S , £ &

■ У? "У?

Т 7


